LE DEFI GOURMAND

Dans le cadre du Téléthon 2014,
un patissier de Vernon (Eure)

a réaliseé une biiche gargantuesque
de presque 1,5 km de long.
50000 ceufs, 750 kg de sucre
et 1500 kg de beurre ont été
utilisés pour confectionner
ce serpentin interminable
de génoise et de creme.

Parmi les épices ci-dessous,
trouvez celle qui ne rentre pas dans
la composition du pain d’épices :

cannelle, gingembre, cardamome,
anis, badiane, clou de girofle,
cumin, muscade, coriandre.
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DU CHEF

Pensez a votre plat préféré
de Noél... Les autres convives
doivent deviner celui-ci.
Attention, vous ne pouvez
répondre aux questions que par
oui ou par non !

Bon appétit;
bravo champion(ne) 4



